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Herzlich willkommen in

H́ ugó s Grünwald

Willkommen in meiner Welt: Sie ist traditionell, manchmal gewagt,
erfüllt von wunderbaren Aromen, bunt aber nicht grell,

hin und wieder ein bisschen laut, herzlich und familiär,
deftig und süss, perfektioniert aber nie langweilig,

voll von sagenhaften Geschmäckern.

auf jeden Fall besonders und ich freue mich jeden Tag aufs Neue,
dass sie so ist, wie sie ist!

Wo die liebe den Tisch deck t, 
schmeck t das Essen am besten.

Bitte beachten Sie, dass wir ausschliesslich folgende Zahlungsmittel akzeptieren:
Bargeld | EC-/Giro-/Maestrocard | Mastercard | Visacard



Bitte beachten Sie unsere detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung am Ende der Karte!

Antipasti | Vorspeisen
Antipasti Misto d | g | k | 3 | 10e | 17		  22.90
Carpaccio vom Rinderfilet | Vitello Tonnato | Thunfisch Tatar | Büffel-Mozzarella | mari-
nierte Tomaten

Vitello tonnato con tartate di tonno e uova di quaglia c | d | g | k | 3| 9a	 18.90
Kalbfleisch | Thunfisch | Tomatengel | Kapern | Wachtelei		

Le nostre Tartar | Unser Tatar
Tatar di Tonno d | m | 2a | 9a | 15 | 18		  19.90
Tatar vom Thunfisch | Frühlingszwiebeln | Rettich in Yuzu-Marinade | Mandarinen-Gel

Tatar di Salmone d | m | 2a | 9 | 15 | 16 | 18 		  19.90
Tatar vom Lachs | Avocado | Gurke in Yuzu-Marinade | grüner Apfel | schwarzer Sesam | 
Avocado-Mayonnaise

Tartare di manzo  g | l | 2a | 10e | 15 | 18		  19.90
Rindertartar | Pinienkerne | Zitronen-Gel | Parmesan | Schnittlauch

Triologia di tartar d | g | l | m | 2a | 9a | 15 | 18 		  29.90

Caldi | Warme Vorspeisen
Parmigiana di melanzane a | g | 2 | 10a | 18		  18.90
Aubergine | Klassisch zubereitet | Pummarola Tomaten-Basilikum-Sauce | Parmesan

Capesante della lugana gratinate a | g | o | 18		  24.90
Jakobsmuscheln | mit Kräutern gratiniert

Polpo verace alla grigrlia con hummus di ceci e pane all‘ aglio a | o | 2 | 18	 21.90
Gegrillter Oktopus | Kichererbsenhummus | Knoblauchbrot

Insalata | Salat
Insalata mista m | 2a | 15		  12.90
Gemischter Salat | Rucola | Tomate | marinierte Zwiebel 

Insalata caesar a | c | d | e | g | m | 1a		  13.90
Salat mit selbstgemachten Croûtons und Parmesansplitter

	con pollo marinato | mariniertem Hühnchen  a | c | d | e | g | m | 1a	 22.90

	 con Gabmeri | mit Gambas a | c | d | e | g | m | 1 	 29.90

Insalata di mela golden h | k | 18		  18.90
gekochter goldenen Apfel | Schnittsalat | Avocado | Dajkon | Kerne 
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Bitte beachten Sie unsere detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung am Ende der Karte!

Zuppa | Suppa

Zuppa del giorno		  12.90

Pasta (Primi Piatti)

Spaghetti ai 4 pomodori con crema di parmigiano e salsa di basilico a | g | 18	18.90

Spaghetti | 4erlei Tomaten | Parmesancreme | Basilikumsauce 

Rigatoni integrali cacio ai 4 pepi con verdurine di stagione a | g | 18	 18.90

Volkonrn Rigatoni  | 4erlei Pfeffer | Käse | Saisonalem Gemüse

Tagliolini al tartufo con spuma di besciamella alla noce moscata	 21.90

Handgemachte Bandnudeln | Trüffel | Butter | Muskatnus-Béchamel-Mousse a | c | g | h | 18

Linguine aglio olio e pepperoncino con gamberi a | f | o  | 18		  23.90

Handgemachte Linguine | Öl | Knoblauch | leicht scharf | Gambas | Zitrone | Ingwer | Soya 

Sprossen | in Dashi Brühe gekocht 

Risotto al limone sfusato amalfitano gamberi e calamari i | g | o | 11 | 18	 23.90

Zitronen-Risotto | nach Amalfi Art | Gambas | Calamari 



Bitte beachten Sie unsere detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung am Ende der Karte!

Secondi
Unsere Fleisch- und Fischgerichte können Sie sich auf unterschiedliche 

Art und Weise zubereiten lassen: Im Salzmantel, vom Grill oder aus dem Ofen.

Pesce 
fresco dalla vetrina

Branzino al Sale d | o | 18	 1,2kg für 2 Personen	 82.90
Wolfsbarsch | im Salzmantel | mit Beilage nach Wahl

Grigliata mista di pesce d | o | 18		  36.90
Thunfisch | Oktopus | Calamari | Gambas | Wolfsbarsch | mit Salmoriglio serviert

Filetto di Rombo d | o | 18		  36.90 
chiodato con funghi shiitake e spuma di patate al curry

Steinbuttfilet | Shiitake-Pilze | Curry-Kartoffelmousse

Sogliola intera al burro capperi e limone d | g | 15 | 18		  38.90
Seezunge | Butter | Kapern | Zitrone 

Carne 
dal nostro armadio di maturazione

Carne del giorno		  pro 100 Gramm

Chateaubriand g | k | 17 | 18	 ab 100 gramm	 18.90

Pro Person eine Beilage nach Wahl

Schnitzel napoletana a | c | g | k		  29.90
Kalbfleischschnitzel | Parmesan | Knoblauch | Senf | Provolone Käse | Schinken

Capocollo di maialino iberico g | 11 | 18	 ca. 220gr	 29.90

Schweinenackenbraten | Portweinsauce 

Filetto di manzo irlanda alla griglia g | 17 | 18	 ca. 220gr	 38.90
Irisches Rinderfilet vom Grill | hausgemachter BBQ-Sauce | Rinderjus

Cube roll al carbone  g | 17 | 18	 ca. 220gr	 39.90
Cube Roll Steak | Rosmarin Butter | Rinderjus

Beilagen
Rosmarinkartoffeln g | 17 | 18		  6.90
Butterspinat mit Knoblauch und Parmesan g | 17 | 18		  7.50
Sautierter Wildbrokkoli mit Sardellen 		  7.50
Hausgemachte Pommes mit geriebenem Trüffel und Parmesan 17 | 18	 8.50
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Bitte beachten Sie unsere detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung am Ende der Karte!

Pizza
Margherita a | g | 15		  9.90
Tomatensauce | Mozzarella | Olivenöl Extra Vergine

Salami a | g | 15		  14.90
Tomatensauce | Mozzarella | leicht scharfe ital. Salami | Olivenöl Extra Vergine

Matteo Arrosto a | g | 15		  15.90
Tomatensauce | Mozzarella | Prosciutto all̀ arrosto | Olivenöl Extra Vergine

Vegetaria a | g | m | 1a | 15		  16.90
Tomatensauce | Mozzarella | Aubergine | Paprika | Zucchini | Schalotten | 
weisser Knoblauch-Minz-Essig | Olivenöl Extra Vergine

Mella Pizza a | g | 2a | 3 | 15		  16.90
Tomatensauce | Mozzarella | Tiroler Speck | rote Zwiebeln | 
Olivenöl Extra Vergine

Parma Rucola a | g | m | 1a | 15		  17.90
Tomatensauce | Mozzarella | Rucola | Parmaschinken | 
Aceto Balsamico | Olivenöl Extra Vergine

Lachs Rucola a | d | g | m | 1a | 15		  17.90
Tomatensauce | Mozzarella | Rucola | geräucherter Lachs | 
Aceto Balsamico | Olivenöl Extra Vergine

Thunfisch I g | d | m | 1a | 15		  19.90
Tomatensauce | Mozzarella | frischer Thunfisch (Sashimi) in Zitronettensauce 
mariniert | Rucola | Frühlingszwiebeln | Aceto Balsamico | Olivenöl Extra Vergine

Thunfisch II g | d | 15		  19.90
Tomatensauce | Mozzarella | Rucola | frischer Thunfisch (Sashimi) in feiner 
Sojasauce mariniert | frischer Koriander | Olivenöl Extra Vergine

Gambas Knoblauch a | b | g | 15		  19.90
Tomatensauce | Mozzarella | Gambas | Knoblauch | Petersilie | 
Olivenöl Extra Vergine

Trüffel g | 15		  19.90
Tomatensauce | Mozzarella | Trüffel

H´ugo´s Speciale a | b | g | 15		  24.90
Tomatensauce | Mozzarella | Gambas | Knoblauch | Petersilie | 
leicht scharfe ital. Salami | Zucchini vom Grill | mit Parmesan gratiniert



Bitte beachten Sie unsere detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung am Ende der Karte!

Formaggi

Parmigiano regiano 24 mesi con olive verdi g | 18		  13.90

24 Monate gereifter Parmesankäse mit grünen Oliven

Gorgonzola con pere sciroppate al vino bianco e noci g | h | 11	 13.90

Gorgonzola mit Birnen im Sirup, Weisswein und Walnüssen

Caciocavallo alla griglia con pepe limone e miele h | g | 15		  13.90

Gegrillter Käse mit Zitronenpfeffer und Honig

Formaggi misti con mostarde e frutta secca h | g | 11 | 15		  24.90

Gemischte Käseplatte

Dessert

Tiramisu con gelato al caffe a | c | g | 9a | 11 		  8.90

Hausgemachtes Tiramisu | mit Kaffee-Eis

Cheese cake al cioccolato bianco a | c | g | 9a 		  8.90

Käsekuchen mit weisser Schokolade | Beeren | Mangoeis 

Variazione di cioccolato a | c | g | 9a 		  12.90

Haselnusmousse | weisse Schokolade Namelaka | warmer Schokoladenkuchen | frische Erd-

beeren

Crème Brûlée a | c | g | 9a 		  8.90

Crème Brûlée

Gelati c | g | 9a 		  pro Kugel 3.90

Pistazie | Vanille | Cioccolato | Kaffee 

Sorbetti c | g | 9a | 15		  pro Kugel 3.90

Erdbeere | Mango | Zitrone | Feige
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Bitte beachten Sie unsere detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung am Ende der Karte!

Allergene

a Glutenhaltiges Getreide und daraus 

gewonnene Erzeugnisse - bspw.: Glutenhaltiges 

Getreide, Weizen, Roggen, Gerste, Hafer (oder 

Hybridstämme davon), Dinkel, Kamut, Khorasan-

Weizen, Emmer, Einkorn, Grünkern

b Krebstiere und daraus gewonnene 

Erzeugnisse - bspw.: Krebs, Shrimps, Garnelen, 

Langusten, Hummer, Scampi

c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse - 

bspw.: Eier von Geflügel

d Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse - 

bspw.: alle Fischarten, Kaviar

e Erdnüsse und daraus gewonnene 

Erzeugnisse - bspw.: alle Erdnusssorten

f Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse - 

bspw.: alle Sorten von Sojabohnen

g Milch oder Laktose und daraus 

gewonnene Erzeugnisse - bspw.: Milch von 

Säugetieren, wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd, Esel

h Schalenfrüchte und daraus gewonnene 

Erzeugnisse - bspw.: Schalenfrüchte, wie 

Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Pistazien, 

Paranüsse, Pekannüsse, Makadamianüsse, 

Queenslandnüsse, Cashewkerne, Kaschunüsse

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

- bspw.: Bleichsellerie, Knollensellerie, 

Staudensellerie

k Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

l Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse

m Schwefeldioxid und Sulfide und daraus 

gewonnene Erzeugnisse E 220 – E 228 - Sulfit 

in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg

n Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

o Weichtiere und daraus gewonnene 

Erzeugnisse - bspw.: Schnecken, Abalone, 

Oktopus, Tintenfisch, Calamares, alle Muscheln, 

Austern

p Enthält eine Phenylalaninquelle

Zusatzstoffe

1a Farbstoffe

1b Kann Aktivität und Aufmerksamkeit 

bei Kindern beeinflussen

2a Konservierungsstoffe

2b Nitritpökelsalz

3 Antioxidationsmittel

4 Geschmacksverstärker

5 Geschwefelt

6 geschwärzt

7 gewachst

8 Phosphat

9a Süssungsmittel

9b Süssungsmittel Saccharin

9c Süssungsmittel Cyclamat

9d Süssungsmittel Aspartam

9f Süssungsmittel Acesulfam

10a Milcheiweiss

10b Stärke

10c Eiklar

10d flüssiges Eiweiss

10e Sojaeiweiss

11 koffeinhaltig

12 chininhaltig

13 taurinhaltig

14 gentechnisch verändert

15 Säuerungsmittel

16 Stabilisatoren

17 Aromen

18 Natürliche Arom



Bitte beachten Sie unsere detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung am Ende der Karte!

Events im H́ ugó s

Bei uns feiert man die Feste wie sie fallen,

egal ob es Ihr Geburtstag ist, ein Dinner für Zwei sein soll 
oder Sie einfach nur einen unvergesslichen Abend 

mit Ihren Liebsten bei uns verbringen möchten.

Sie suchen einen geeigneten Ort für Ihren besonderen Anlass? 
Für 2, 10, 20, 50, 100 oder sogar bis zu 500 Gäste? 

Dann freuen wir uns auf Sie!

Unsere Event Abteilung bietet Ihnen einen Full-Service 
mit einem festen Ansprechpartner, der sich exklusiv 

um alle Ihre Fragen und Wünsche kümmert.

Vom Speisen- und Getränkekonzept, über die musikalische Darbietung 
am Abend, bis hin zur Organisation der Übernachtung 

für Ihre Gäste, übernehmen wir gerne 
Ihre gesamte Planung und Durchführung.

Egal, welches Anliegen oder welchen Wunsch Sie haben,

wir freuen uns über Ihre Kontaktaufnahme.

_ Kontakt: 089.925 832 07

_ E-Mail: events@hugos-pizza.de


